VCB-61

Cutter vertical de mesa - monofasico

Méaxima capacidade com ingredientes secos, humidos e liquidos. Corta, tritura, méi e
mistura. Prepara molhos, 6leos, maionese, sopas, batidos, carne picada, paté, sumos e
muito mais.

Botéo pulsante para acesso direto a velocidade maxima.

Minimo aumento da temperatura e menos separacéo de gorduras e 6leos.

Sistema de limpeza patenteado para cuba e tampa. Sistema de méaxima seguranca com 3
interruptores independentes.

Baixo ruido Estrutura exterior da maquina em aluminio, cuba em ago inoxidavel. Laminas em
aco inoxidavel, tampa e raspador em polisulfonato extremamente resistente a impactos e
calor (até 115°C).

Caracteristicas Técnicas

LPH 310x420x480 mm
Capacidade da Cuba (6 1) 4.3 1liq.
Velocidade 1.500 rpm
Poténcia 1.5 kw

Voltagem 230V/1/50Hz
Peso 27.6 kg
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